Meniplan Gastehaus Gussing und Gastehaus Stegersbach

Gastehaus
Gussing

(\a\); burgenland

14.09.2026  bis 18.09.2026 Kalenderwoche 38
Offnungszeiten Mittagstisch: 11:30 bis 13:00 Uhr
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare Gemiisesuppe L Gemiisecremesuppe GL Klare Rindsuppe L Klare Hiihnersuppe L Cremesuppe
Tagessuppe . . . o . . " -
mit Gerst'l und Gemiise AL mit Krauterfrittaten A,C,G [ mit Backerbsen und Gemiise ACG,L von der Zucchini G
Hauptspeise Puten Gemiiseragout Schinkenfleckerl ACG Paprika Hend'l GL Gebratener Leberkase LM | Gebratenes Goldbarschfilet G,D
L. mit Kartoffel Gnocchi ACG mit Sauerrahm G mit Spiralen mit Kartoffelpiiree G mit Basmartireis
Traditionell salat M salat salat LM Brokkoli
Hau ptspeise Kartoffel Gnocchi ACG Gemiisefleckerl ACG, 2.Topfen Schmarren ACG | Kartoffel-Gemiise-Tortilla CG Gemiiselaibchen ACG
i<ch mit Tomaten Gemiise Ragout mit Sauerrahm G mit Apfelmus mit Dip und Salat G,LM| mit Dip und griinem Salat G,LM
Vegetarlsc Salat M Salat M | 3. Gebackene Spinat Palatschinken A,CG
Bowl Buffet ACG, Gegrilltes vom Huhn und Schwein AG,L Asiatische Rinder-Wok Pfanne  AG/FN Pulled Hendl BBQ ACG
Vegane Grillvariation G mit Eiernudel AC Pita-Brot AG,L
Abendessen ) ) ..
mit Wedges und Dip GM Ofenkartoffel Semmelknddel ACG
Salatbuffet mit Sauerrahm G mit Pilzrahmsauce G
Salatbuffet GM
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