Menuplan Gastehaus Gussing und Gastehaus Stegersbach

Gastehaus

Giissing

(\2); burgenland

18.05.2026  bis 22.05.2026 Kalenderwoche 21
Offnungszeiten Mittagstisch: 11:30 bis 13:00 Uhr
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagessubpe Klare Gemiisesuppe L Klare Hiihnersuppe L Klare Rindssuppe L Rahmsuppe L Cremesuppe L
g PP mit Profiteroles ACG mit GrieBnockerl A,C,G | mit Fadennudel und Gemiise ACGL| mit Einlage und Majoran G von der Tomate G
Hauptspeise Cevapcici mit Paprikareis AM Pasta ACG Rindsgulasch LM [ Msc Seelachsfilet im Backteig A.C,D Hiihner Ragout G,L
diti I und Aiyvar G mit Sauce Carbonara G mit Spatzle ACG mit Petersilienkartoffel G mit Gemiise und Nudel ACG
Traditione Salat LM Blattsalat LM Gurkensalat LM Salat LM
. ebackene Gemiise ACG udelpfanne ACG asespatzle ACG artoffelstrude ACG emiuse Auflau ACG
Hauptspelse Geback Gemii Nudelpf Ka atzl Kartoffelstrudel Gemiise Auflauf
isch Palatschinken mit frischem Gemiise L mit Salat LM mit Dip und Salat GLM mit Krauterdip G
Vegetarlsc Salat und Krauterdip GLM Salat LM Zucchini Salat LM
Ravioli Carne ACG Pizza Baguette ACG Kaltes Heurigen Buffet ACGL Burger Variation ACG,L|
Abendessen mit Pestosauce G | mit verschiedenen Toppings G plchtes, Kalter Braten, Karrees mit Tomate, Gurke, Kédse G
Parmesan und Salat LM Kdse, Gemiise, Pickles Wedges und Saucen AG
Aufstriche, Liptauer, Krauter, E
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