Menuplan Gastehaus Gussing und Gastehaus Stegersbach

Gastehaus

Giissing

(\2); burgenland

zertifiziert

01.06.2026  bis 05.06.2026 Kalenderwoche 23
Offnungszeiten Mittagstisch: 11:30 bis 13:00 Uhr
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare Hithnersuppe L Cremesuppe L Cremesuppe L Klare Rindsuppe L Klare Gemiisesuppe L
Tagessuppe
g PP mit Backerbsen A vom Kiirbis LG von der Kartoffel G,L mit Schoberl ACG mit Broselknodel ACG
Hauptspeise Putenbratwurst G pbackene Fischstreifen(Seelact A.C,D | Naturschnitzel vom Gefliigel Faschierter Braten ACG Lasange al Forno ACGL,
. mit Rostkartoffel LG mit Reis G mit Nudel und Salat Kartoffelpiiree G mit Salat LM
Traditionell N
Salat LM Gurkensalat LM ACG Karottengemiise G
. Linsen Eintopf L Geschwenkte Ravioli ACG | 2.Heidelbeer Germknédel A,CGH Spinatknddel ACG Gemiiselasagne ACG
Hauptspeise
isch mit Kartoffel G | mit Gemiise-Tomatensauce L mit Vanillesauce G mit Krduterkdsesauce G
Vegetarlsc Salat LM LM [backene mediterane Palatschi AC,G
Bowl Buffet ACGL Spare Ribs AGH Schinken Kase Toast AG Chili con Carne GL
Kartoffelspalten mit Ketchup, Mayo G Geback A
Abendessen Bowl Buffet ACGL Spare Ribs AGH Schinken Kise Toast AG Chili con Carne GL
Kartoffelspalten mit Ketchup, Mayo G Geback A
Salatbuffet Salat
. . . Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
Die Kiiche des Gastehaus ) ) )
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