Meniiplan Gastehaus Oberwart

10.08.2026 bis

14.08.2026

gastehduser

©) burgenland

Montag, 10.08.2026

Dienstag, 11.08.2026

Mittwoch, 12.08.2026

Donnerstag, 13.08.2026

Freitag, 14.08.2026

Klare Gemisesuppe
mit Profiteroles

ACG

Klare Rindsuppe

Klare Hihnersuppe

Gemisecremesuppe

Cremesuppe

mit Krauternockerl ACG mit Fadennudeln und Gemuse ACGL von der Tomate G
Hauptspeise Knacker AM Pasta ACG Rindsgulasch Fischstabchen Msc ACD Hihner Ragout GL
Traditi I mit Kartoffelgratin cG mit Sauce Carbonara GM mit Spatzle ACG mit Petersilienkartoffeln G mit Gemise und Nudeln ACG
raditione Salat LM Blattsalat M Gurkensalat M Salat M
Klare Gemusesuppe L Klare Gemusesuppe L Klare Gemuisesuppe L Gemiuisecremesuppe G,L Cremesuppe von L
mit Profiteroles ACG mit GrieBnockerl ACG mit Fadennudeln und Gemiise ACGL der Tomate G
Menii Gebackene Gemise ACG Nudel Pilz Pfanne ACG Apfelstrudel ACGH Chili non Carne ACG Nudel Auflauf ACG
Vv isch Palatschinken mit frischem Gemuse L mit Vanillesauce G mit Geback GLM mit Krduterdip G
egetarisc Salat und Krauterdip M Salat LM Tomaten Salat M
Obst Stracciatella Creme G Fruchtjoghurt G Obstsalat Mebhlspeise ACGH
Dessert ;
mit Waldbeeren
Kontrolistelle fiir unser Bioteilsortiment ist die ABG AT-BIO-301 A Allergeninformation gemé® Codex-Empfehlung:
Unsere Menus beinhalten einen derzeitigen Bio-Anteil von 70%. Anderungen vorbehalten glutenhaltiges Getreide A  Soja F  Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G Sulfite (e}
5 x . o Ei C  Schalenfrichte H  Lupinen P
Wir wiinschen einen guten Appetit! Fisch D Sellerie L Weichtiere R
All unsere Fische stammen aus einer MSC-Zertifizierten ,nachhaltigen Fischerei. Erdnuss E :Sanf M

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!

Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 8:30 Uhr moglich.

Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:30-15:30 Uhr unter der Tel.+43/676/855805-206 oder oberwart-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.



mailto:pinkafeld-kueche@gh-burgenland.at

