Meniiplan Gastehaus Oberwart

06.07.2026 bis

10.07.2026

©) burgenland

gastehduser

Montag, 06.07.2026

Dienstag, 07.07.2026

Mittwoch, 08.07.2026

Donnerstag, 09.07.2026

Freitag, 10.07.2026

Klare Gemisesuppe L Cremesuppe GL Hihnersuppentopf L Klare Gemisesuppe AL Klare Rindsuppe L
mit Frittaten ACG von der Karotte mit Kokos mit Fadennudeln ACG mit Backerbsen ACG mit Einlage ACG
Menii Spaghetti A Gebratenes Fischfilet AD Reisauflauf ACG Pariser Schnitzel vom Huhn ACG Gebratener Leberkase L
Traditi I mit Sauce Bolognese L mit Ratatouille und Kartoffeln G mit Fruchtsauce mit Reis G mit Kartoffelpliree GL
raditione Salat LM Salat LM Salat Lm
Klare Gemusesuppe L Cremesuppe G,L Klare Gemuisesuppe L Klare Gemusesuppe L Klare Gemusesuppe L
mit Frittaten ACG von der Karotte mit Kokos mit Fadennudeln ACG mit Backerbsen ACG mit Einlage ACG
Menii Spaghetti A Rahmige Gnocchi Pfanne ACG Grenadiermarsch AG Pilzrahmsauce G Eiernockerl ACG
Vv isch mit Gemise Sauce L Salat LM Kartoffelscheiben,Fleckerl mit Serviettenknodeln ACG mit Karotten Eisberg Salat M
egetarisc Salat LM Sauerrahmdip G
Misliriegel AH Schokoladencreme G Mehlspeise ACGH Fruchtjoghurt G Kokos Panna Cotta G

Dessert

mit Erdbeer

Kontrollstelle fiir unser Bioteilsortiment ist die ABG AT-BIO-301
Unsere Menus beinhalten einen derzeitigen Bio-Anteil von 70%.

All unsere Fische stammen aus einer MSC-Zertifizierten ,nachhaltigen Fischerei.

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!
Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:30-15:00 Uhr unter der Tel.+43/676/855805-206 oder oberwart-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A
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