Meniiplan Gastehaus Oberwart
01.06.2026 bis 05.06.2026

gastehduser

(© burgenland

. . Fronleichnam i
Montag, 01.06.2026 Dienstag, 02.06.2026 Mittwoch, 03.06.2026 Freitag, 05.06.2026
Donnerstag, 04.06.2026
Klare Hiihnersuppe L Cremesuppe L Cremesuppe L Klare Gemiisesuppe L
mit Backerbsen A vom Kiirbis LG von der Kartoffel G Schénen mit Broselknodel ACG
Menii Putenbratwurst ML Gebackene Fisch Nuggets ACD Naturschnitzel vom Gefliigel Feiertag Lasange al Forno ACGL
diti I mit Bratkartoffeln LG mit Reis mit Nudeln A mit Salat LM
Traditione Salat LM Gurkensalat M Salat
Klare Gemisesuppe L Cremesuppe L Cremesuppe L Klare Gemisesuppe L
mit Backerbsen AL vom Kiirbis LG von der Kartoffel G Schonen mit Broselknodel ACG
Menii Linsen Eintopf L Geschwenkte Ravioli ACG Heidelbeer Germknddel ACGH Feiertag Gemdiselasagne ACG
isch mit Butterkartoffeln G mit Gemise-Tomatensauce L mit Vanillesauce G
Vegetarisc Salat LM Salat LM
Mebhlspeise ACGH Misliriegel GH Obstsalat Schonen Feiertag Obst
Dessert

Kontrollstelle fir unser Bioteilsortiment ist die ABG AT-BIO-301
Unsere Mends beinhalten einen derzeitigen Bio-Anteil von 70%.

All unsere Fische stammen aus einer MSC-Zertifizierten ,nachhaltigen Fischerei.
Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!
Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 8:30 Uhr moglich.

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:30-15:00 Uhr unter der Tel.+43/676/855805-206 oder oberwart-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A
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