Meniiplan Gastehaus Oberwart
16.03.2026 bis 20.03.2026

gastehduser

@ burgenland

Montag, 16.03.2026

Dienstag, 17.03.2026

Mittwoch, 18.03.2026

Donnerstag, 19.03.2026

Freitag, 20.03.2026

Klare Hihnersuppe

Klare Gemisesuppe L Cremesuppe Klare Rindsuppe L Cremesuppe
mit Buchstabennudel und Gemiise AcG vom Karfiol mit Croutons AGL mit Krauterfrittaten ACG vom Gemlse GL mit Kaspressknodel ACG
Menii Wiener Schnitzel ACG Fleischbéllchen A Gefliigelpfanne AFN Erdapfelgulasch GL Reisfleisch vom Rind
Traditi I vom Schwein mit Penne A mit Reis mit Geback A griner Salat M
raditione mit Petersilienkartoffel Rahmsauce Salat LM
Salat LM
Klare Gemiisesuppe L Cremesuppe Klare Gemisesuppe L Cremesuppe L Klare Gemusesuppe L
mit Buchstabennudel ACG vom Karfiol mit Croutons AGL mit Krauterfrittaten ACG vom Gemiise GL mit Kaspressknodel ACG
Menii Gemisestrudel ACG Penne mit Tomatensauce A Cremespinat G Krautfleckerl ACG Gebackenes Gemiise ACG
. mit Dip und Salat GM mit Rosti-Ecke ACG mit Sauerrahm G mit Petersilienkartoffel
Vegetarisch
Salat M
Apfelkompott Obst Fruchtjoghurt G Mebhlspeise ACGH Schokoladen Pudding G
Dessert
Kontrollstelle fiir unser Bioteilsortiment ist die ABG AT-BIO-301 A gemag Cod p

Unsere Menus beinhalten einen derzeitigen Bio-Anteil von 70%.

All unsere Fische stammen aus einer MSC-Zertifizierten ,nachhaltigen Fischerei.

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!

Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 8:30 Uhr moglich.

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:30-15:30 Uhr unter der Tel.+43/676/855805-206 oder oberwart-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.
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