Meniplan Gastehaus Oberwart

02.03.2026 bis

06.03.2026

gastehauser

©) burgenland

Montag, 02.03.2026

Dienstag, 03.03.2026

Mittwoch, 04.03.2026

Donnerstag, 05.03.2026

Freitag, 06.03.2026

Klare Gemisesuppe L Cremesuppe GL Hihnersuppentopf L Klare Gemiisesuppe AL Klare Rindsuppe L
mit Frittaten ACG von der Karotte mit Kokos mit Fadennudeln ACG mit Backerbsen ACG mit Einlage ACG
Menii Spaghetti A Gebratenes Fischfilet AD Geschnetzeltes vom Rind GL Pariser Schnitzel vom Huhn ACG Faschierte Laibchen ACGLM
Traditi Il mit Sauce Bolognese L mit cremigen Kartoffel Ragout G mit Hérnchen und Gemduse AG mit Reis mit Kartoffelstampf G
raditione Salat M Karottensalat LM Salat M
Klare Gemusesuppe L Cremesuppe GL Klare Gemusesuppe L Klare Gemusesuppe L Klare Gemusesuppe L
mit Frittaten ACG von der Karotte mit Kokos mit Fadennudeln ACG mit Backerbsen ACG mit Einlage ACG
Menii Spaghetti A Rahmige Gnocchi Pfanne ACG Vegetarischer Nudelauflauf ACG Grenadiermarsch AG Eiernockerl ACG
v isch mit Gemuse Sauce L Salat M Tomatensauce LG Kartoffelscheiben,Fleckerl mit Karotten Eisberg Salat v
egetarisc Salat LM Salat LM Sauerrahmdip
Dessert Misliriegel AH Schokoladencreme G Mebhlspeise ACGH Fruchtjoghurt G Kokos Panna Cotta G
mit Mango
Kontrollstelle fir unser Bioteilsortiment ist die ABG AT-BIO-301 A g mation gemaB Codi
Unsere Menis beinhalten einen derzeitigen Bio-Anteil von 70%. Anderungen vorbehalten glutenhaltiges Getreide A  Soja F  Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G Sulfite o
2 . 9 g Ei C  Schalenfriichte H  Lupinen P
Wir wiinschen einen guten Appetit! Fisch D Sellerie L Weichtiere R
Erdnuss & Senf M

All unsere Fische stammen aus einer MSC-Zertifizierten ,nachhaltigen Fischerei.

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!

Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 8:30 Uhr moglich.

Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:30-15:30 Uhr unter der Tel.+43/676/855805-206 oder oberwart-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.



mailto:pinkafeld-kueche@gh-burgenland.at

