Meniiplan Gastehaus Oberwart

02.02.2026 bis

06.02.2026

gdstehduser

©) burgenland

Montag, 02.02.2026 Dienstag, 03.02.2026 Mittwoch, 04.02.2026 Donnerstag, 05.02.2026 Freitag, 06.02.2026
Klare Gemusesuppe L Cremesuppe Klare Rindsuppe L Cremesuppe Klare Hihnersuppe L
mit Buchstabennudeln und Gemiise  ACG vom Karfiol mit Croutons AGL mit Krauterfrittaten ACG vom Gemiise GL mit Kaspressknodel ACG
Menii Wiener Schnitzel ACG Fleischballchen A Geflugelpfanne AFN Erdapfelgulasch GL Reisfleisch vom Rind
Traditi " vom Schwein mit Penne A mit Reis mit Geback A griiner Salat M
raditione mit Petersilienkartoffeln Rahmsauce Salat LM
Salat M
Klare Gemusesuppe L Cremesuppe Klare Gemusesuppe L Cremesuppe L Klare Gemusesuppe L
mit Buchstabennudeln ACG vom Karfiol mit Croutons AGL mit Krauterfrittaten ACG vom Gemlse GL mit Kaspressknodel ACG
Menii Gemusestrudel ACG Penne mit Tomatensauce A Cremespinat G Krautfleckerl ACG Gebackenes Gemiise ACG
. mit Dip und Salat GM mit Rosti-Ecke ACG mit Sauerrahm G mit Petersilienkartoffeln
Vegetarisch
Salat M
j G i ACGH i G
Dessert Apfelkompott Fruchtjoghurt Obst Mehlspeise Schokoladen Pudding

Kontrollstelle fiir unser Bioteilsortiment ist die ABG AT-BIO-301
Unsere Menls beinhalten einen derzeitigen Bio-Anteil von 70%.

All unsere Fische stammen aus einer MSC-Zertifizierten ,nachhaltigen Fischerei.

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!

Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 8:30 Uhr maglich.
Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:30-15:30 Uhr unter der Tel.+43/676/855805-206 oder oberwart-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

mation gemaR Cod

glutenhaltiges Getreide A  Soja F  Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G  Sulfite o]
Ei C  Schalenfrichte H  Lupinen P
Fisch D  Sellerie L Weichtiere R
Erdnuss E Senf M



mailto:pinkafeld-kueche@gh-burgenland.at

