Mentplan Gastehaus Gussing

Gastehaus
Gussing

© burgenland

06.04.2026  bis 10.04.2026 Kalenderwoche 15
Offnungszeiten Mittagstisch: 11:30 bis 13:00 Uhr
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagessubbe Klare Gemiisesuppe L Klare Hiihnersuppe L Klare Rindssuppe L Rahmsuppe L Cremesuppe L
g PP mit Profiteroles ACG mit GrieBnockerl AC,G | mit Fadennudel und Gemiise ACG,L| mit Einlage und Majoran G von der Tomate G
Hauptspeise . KI\acker AM . Pasta ACG Rinfisgu.l.asch 'Fischstéif)f:hen Msc ACD . Hﬁhr{'er Ragout GL
diti I mit Rostkartoffel mit Sauce Carbonara G,M mit Spatzle ACG mit Petersilienkartoffel G mit Gemiise und Nudel ACG
Traditione Salat LM Blattsalat M Gurkensalat M Salat M
. k i ACG Nudelpf: ACG Ka atzl ACG Kartoffel | ACG lse Auflauf ACG
Hauptspelse Gebackene Gemiise udelpfanne dse Spatzle artoffel Strude Gemiise Auflau
isch Palatschinken mit frischem Gemiise L mit Salat LM mit Dip und Salat G,LM mit Krduterdip G
Vegetarisc Salat und Kriuterdip M Salat LM Zucchini Salat M
Obst Topfen Creme G Obstsalat Fruchtjoghurt G Mehlspeise ACGH
Dessert mit Waldbeeren

Die Kiiche des Gastehaus
Gussing ist mit einer Bio-
Quote von mindestens 50%
zertifiziert

“
Jertifizie™

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

Anderungen Vorbehalten

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
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