05.10.2026 bis 09.10.2026

Meniiplan Internat

gastehduser

@ burgenland

Meniiplan 5 KW41

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare Gemiisesuppe L Kirbiscremesuppe Gerst'| Einmachsuppe AL Klare Gemiisesuppe L Kohlrabicremesuppe L
mit Schéberl AC mit Schwarzbrotcroutons A mit Backerbsen ACG
Menii
Traditionell Gegrilltes Putenschnitzel Rotbarschfilet gedampft D Faschierter Braten vom Rind |AC.GM Italienisches Rindsragout L | Gegr. Schweinsriickensteak
mit Natursaft, Gemise L mit leichter Senfsauce, Quinoa GM mit Erdapfelplree G mit Oliven, getrockneten Tomaten mit Penne Arrabiata
und Hoérnchen A und Gemisestreifen L und Gemlse L und Penne A und Brokkoli A
Menii Marokkanisches Gemiise - L Erdapfel — Tofu Gulasch F | Spinatknédel mit Krautersauce | AC.GL Topfenpalatschinken - ACG Steirischer
Vegetarisch Cous Cous A Auflauf mit Beerenragout Feuerbohneneintopf L
Abendessen Lasagne mit Rindfleisch AG Bowlbuffet A Indisches Butter Chicken G Hummus N
div. Sorten Gemdise, div. Saucen |F.MN mit Za’'atar Hiihnchen
und crunchy Topping
Abendessen Gemlse — Griinkohl Lasagne | AG,L Bowlbuffet A Linsen Dal mit Gewdirzreis L Dattel — Curry Falafel N
mit Tomatensauce div. Sorten Gemiuse, div. Saucen |F.MN

Vegetarisch

und crunchy Topping

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!

Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 7:30 Uhr moglich.

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:

glutenhattiges Getreide A

Krebstiere B
Ei C
Fisch D
Erdnuss E

Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 07:00-14:30 Uhr unter der Tel.+43/676-87047013 oder kueche-eisenstadt@ghk-burgenland.at erreichbar.
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