Meniplan Gastehaus Eisenstadt

01.06.2026 - 03.06.2026

gastehauser

@ burgenland

Meniplan 5/ KW 23

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagessuppe Klalie Huhnersuppe L Cremes“uppe L Cremesuppe L
. mit Backerbsen ACG vom Kiirbis LG von der Kartoffel G,L
Traditionell
Putenbratwurst Gebackene Fischstreifen(Seelachs)  A,C,D Naturschnitzel vom Gefliigel ACG
Menii mit Rostkartoffel mit Reis mit Nudel und Salat LM
Traditionell Salat G,LM Gurkensalat
Tagessuppe Klarg Gemusesuppe L Cremes‘L‘Jp;l)e L Cremesuppe L
. mit Backerbsen ACG vom Kirbis LG von der Kartoffel G
Vegetarisch
Menii Linsen Eintopf LG Geschwenkte Tortelini ACG Gebackene mediterane Palatschinken ACG
. mit Kartoffel mit Gemise-Tomatensauce L Reis
Vegetarisch Salat GLM
Abendessen Bowl Buffet AG,L Spare Ribs
Traditionell Kartoffelspalten
BBQ Dip FN
Abendessen Bowl Buffet AC,G,L Spalten vom Ofen-Kiirbis & Kartoffel
vegetarisch Krauter-Dip G
Salatbuffet G,LM

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen einen guten Appetit!

Bestellungen werden bis am Montag fiir die darauffolgende Woche angenommen!

Abbestellungen sind am jeweiligen Tag bis 8: Uhr moglich.

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:

glutenhaltiges Getreide A
Krebstiere
Ei

Fisch
Erdnuss

moow

Bei Fragen sind wir von Montag-Freitag von 7:3-14:3 Uhr unter der Tel.+43/676/85585239 oder eisenstadt-kueche@ghk-burgenland.at erreichbar.
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